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Per Natale e San Silvestro puoi
ordinare i nostri piatti e gustarli a casa!
Per gli ordini puoi chiamarci
o scrivere
su Whatsapp 389 5380120
oppure via email
info@food-writers.it

Ordini entro:
il 19/12/25 per l’asporto del 24/12/25
il 26/12/25 per l’asporto del 31/12/25

Per il ritiro:
il 24/12 dalle 11.30 alle 17.30
il 31/12 dalle 11.30 alle 17.30

/ Plateaux.
Le nostre proposte

Plateau Cruditè		
tartare: gamberi rossi e gobbetti, ricciola giapponese
sashimi: tonno, salmone, capesante, tagliatelle di sep-
pie, 4 ostriche
€ 75,00

Libeccio
2 ostriche San Teodoro, 2 ostriche Royale David Her-
vé, 2 ostriche Ostra Regal Sélection Or, 4 ricci,
8 clams, Bulots (100gr),
€ 85,00

Rosa dei Venti Media
(esclusivamente ostriche)
4 ostriche Spéciale Pleiade Poget, 4 ostriche Signatu-
re, 4 ostriche Royale David Hervé
€ 98,00

Rosa dei Venti Large
(esclusivamente ostriche)
6 ostriche Mestrale, 6 ostriche San Teodoro, 6 ostriche 
Spéciale Pleiade Poget, 6 ostriche Signature, 6 ostri-
che Royale David Hervé,  6 ostriche Ostra Regal,
6 ostriche Ostra Regal Sélection Or
€ 235,00

Scirocco
4 Gamberi rossi, 4 Scampi, 4 Gamberi rosa cotti,
5 Chele di granciporro cotti, 1 Astice blu cotto,
€ 145,00

Maestrale
4 ostriche San Teodoro, tartare di gambero rosso e 
gobetto (80gr), sashimi di tonno (120gr), sashimi sal-
mone scozia (120gr), tartare di ricciola giapponese
(120gr), sashimi di capasanta (120gr), tagliatella di 
seppia (120gr)
€ 155,00

Ponente:
2 ostriche San Teodoro, 2 ostriche Spéciale Pleiade 
Poget, 2 ostriche Royale David Hervé, 2 ostriche Ostra 
Regal, 2 ostriche Ostra Regal Sélection Or, 4 Clams, 
4 Mandorle di mare, 4 Ricci, 6 Gamberi rosa cotti, 4 
Chele di Granciporro, 1 Astice Blu, Bulots (100gr)
€165

/ Plateaux e Crudité
da creare su misura

Ostriche Italia
Maestrale, Golfo di Olbia 	 € 5,00
San Teodoro, Laguna di San Teodoro  		  € 6,00

Ostriche Francia
Spéciale Poget, Marennes Oleron 		  € 4,50
Royale David Hervé, Marennes Oleron 	 € 6,00

Ostriche Irlanda
Ostra Regal, Bannow Bay 			   € 4,50
Ostra Signature, Bannow Bay 		  € 6,50
Ostra Regal Sélection Or, Bannow Bay 		  € 7,00

Cassa intera di ostriche chiuse (24 pz) cal.3
Solo su ordinazione entro il 19/12/25 - Sconto 10%

Italia
Cassa Maestrale 		  € 120,00	 € 108,00
Cassa San Teodoro 		 € 156,00	 € 140,40

Francia
Cassa Spéciale Poget 	 € 108,00	 € 97,20
Cassa Royale Hervé		 € 144,00	 € 129,60

Irlanda 
Cassa Ostra Regal		  € 108,00	 € 97,20
Cassa Ostra Signature	 € 154,00	 € 138,60
Cassa Ostra Regal Or 	 € 168,00	 € 151,20

Crudi (Serviti come tartare o sashimi)
Tonno rosso del Mediterraneo (120 gr)	 € 25,00
Salmone Scozia (120 gr)	 € 18,00
Ricciola giapponese (120 gr)		  € 23,00
Capesante del Maine (120 gr) 	 € 22,00
Gambero rosso e gobbetto ** (80 gr) 	 € 30,00
Scampo (100 gr)			   € 40,00
Misto di Tartare (200 gr)		  € 30,00
Sashimi misto (200 gr)		  € 36,00

Frutti di mare (Al pezzo)
Bulots (100 gr) 		  € 5,00
Clams 	 € 2,50
Gamberi rossi di II 	 € 6,00
Scampi di II 	 € 6,00
Ricci di mare 	 € 6,50
Chele di granciporro (100 gr)  		  € 5,00

/ Panettoni artigianali
di Forno Sammarco

Barterrone
caffè e cioccolato	 € 46,00

Panterrone
lù limone	 € 46,00

Panterrone
grano arso e uva di zibibbo	 € 50,00

/ Chiusure per le feste
Saremo chiusi:
25 e 26 dicembre
dal 1 al 7 gennaio

Auguri!


